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WIR BRENNEN MIT IHNEN – 
STOFFBESITZERBRENNEN

Sie haben eigenes Obst und wollen Ihre Naturprodukte in edle 
Brände verwandeln?

Sprechen Sie uns an, wir helfen Ihnen Ihr eigenes Obst zu 
köstlichen Destillaten zu verarbeiten – wir unterstützen Sie bei 
der Maischebereitung und kontrollieren die Vergärung. (Gerne 
übernehmen wir auch die komplette Produktion Ihres Tropfens.) 
Natürlich können Sie beim Brennvorgang dabei sein und beob-
achten, wie sich Ihr Obst in fl üssige Kostbarkeiten verwandelt.

Sie dürfen Ihr eigenes Obst in maximal 50 Liter reinen Alko-
hol pro Jahr verwandeln, hierfür gibt es vom Gesetzgeber aber 
einige Aufl agen:

• Das Obst muss aus eigenem Anbau kommen und selbstge-
wonnen sein.

• Das Maischegut darf nicht gezuckert sein und muss aus
100% Frucht bestehen – eine Ansäuerung und den Zusatz
geeigneter Hefe übernehmen wir für Sie.

• Die Anmeldung bei der Zollbehörde regeln wir für Sie. Von
der Frucht bis zur Flasche bieten wir Ihnen den kompletten
Service.
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DIE DESTILLAT-SCHEUNE

Seit 2017 bieten wir Genießern edle Obstbrände und Gin der Premium-
klasse an. Die hohe Qualität erreichen wir nur mit erlesenen Früchten, 
Liebe zum Handwerk und jeder Menge Leidenschaft.

Die Basis unserer feinen Brände sind meist alte Obstsorten. Die Ernte 
und der Ertrag sind oft geringer, die Früchte anfälliger und die Baumpfl e-
ge aufwendiger – aber dieser Aufwand lohnt sich. 

Lassen Sie sich begeistern von Destillaten mit harmonisch eingebundenen 
Aromen aus Früchten ovn eigenen Streuobstbeständen und Wildsamm-
lungen – oder probieren Sie unseren mehrfach prämierten N-GIN. 

DIE DESTILLE IN HISTORISCHEM AMBIENTE

Unsere Destillat-Scheune wurde 2016 gegründet. Nach aufwendigen 
Umbauarbeiten an der Scheune aus dem Jahre 1830, lieferte das deutsche 
Traditionsunternehmen Müller Brennanlagen aus dem süddeutschen 
Oberkirch-Tiergarten die individuell gefertigte Brennanlage. 

Die hochwertig gefertigte Destille überzeugt durch Liebe zum Detail und 
wird traditionell mit Holz aus der Region befeuert. In der Anlage wurde 
sehr viel Kupfer verbaut um die Qualität der Brände auf sehr hohem 
Niveau zu halten. Im Gegensatz zu herkömmlichen Anlagen fi nden sich 
in unserer Anlage nicht die klassischen Böden, sondern den patentierten 
aRoMat, hierbei handelt es sich um eine ansteigende Kupferwendel, die 
es ermöglicht wesentlich aromaschonender als mit allen bisher bekannten 
Verfahren zu destillieren.

OBSTBRÄNDE VON NATURBELASSENEN
 STREUOBSTWIESEN

Vom Birnenbrand über sortenreine Apfel-
brände bis zum klassischen Quittenbrand 
bieten wir ein sehr breites Sortiment in 
erlesener Qualität. Alle Früchte werden 
mehrfach handverlesen und von uns 
selbst eingemaischt. Die Maische reift 
über mehrere Wochen, nimmt die 
Aromenvielfalt der hochwertigen 
Obstsorten auf und entwickelt 
Alkohol durch die Vergärung 
des Fruchtzuckers.

Unsere Destillate sind immer na-
turbelassen, ohne weitere Zusätze. Die 
Früchte stammen aus ungespritzten Beständen.

Die Produkte sind 100 % echte Obstbrände.

N-GIN

Unser mehrfach prämierter N-GIN Neulautern Dry ba-
siert auf einer geheimen Rezeptur mit 22 verschiedenen 
Zutaten. Die Basis bilden Wacholder und verschiedene 
Zitrusfrüchte. Sowohl pur, als auch im Gin Tonic 
ein Genuss auf höchstem Niveau. Probieren Sie 
unseren N-GIN Neulautern Dry – die Wucht aus 
verschiedenen Aromen überzeugt!

Die handverlesenen Zutaten werden schonend 
mazeriert und mit viel Zeit und Leidenschaft 
in kleinen Chargen gebrannt.

VERANSTALTUNGEN

Kommen Sie mit uns auf eine Reise durch das Gin Universum 
und entdecken Sie bei unserem 
Tasting eine der vielfältigsten 
und beliebtesten Spirituosen 
der Welt. Frei nach dem 
Motto 
unterhaltsame Theorie 
tri� t fl üssige Praxis, 
werden wir uns in die-
ser Veranstaltung der 
Geschichte des Gins, 
den Zutaten, der Klas-
sifi zierung verschiedener 
Gin-Sorten, der Herstellung 
und den vielfältigen Möglich-
keiten des Konsums widmen und Ihnen 
Tipps zur Verkostung und zur Auswahl Ihres 
Lieblingsgins geben.

Sie lernen typische Gin-Botanicals kennen, erfahren viele Fak-
ten rund um das Thema Gin und dessen Geschichte und haben 
die Möglichkeit verschiedene Gin-Typen zu verkosten. Natür-
lich kommt im Rahmen unserer Gin Tastings auch das 
Lernen Sie die verschiedenen Filler für den perfekten Cock-
tail kennen und werden Sie vom Gin-Liebhaber zum echten 
Gin-Kenner. Kleine Snacks  und ausreichend Wasser ergänzen 

die Veranstaltung in kleiner Runde und wir haben die Gele-
genheit Ihre Fragen rund ums Thema Brennen und Gin 

ausführlich zu beantworten.
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ERLEBEN SIE DIE

BUNTE WELT DES GINS!

PROBEN, COCKTAILS, 

FAKTEN & GESCHICHTEN

LECKERE ALKOHOLFREIE

COCKTAILS FÜR 

FAHRER/INNEN INKL.
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